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Regolamento CE n° 853 del 2004

CAMPO DELLA MICROBIOLOGIA DEGLI




a @. . e ee ‘.nzg e . e Ricerca quantitativa diretta
o Test Reduttasi
d'TIS- @. Marbinelli

o Osservazione al microscopio di

m Batteri ->Gram
e Ricerca quantitativa indiretta m Leucociti -> Giemsa

o Carica microbica mesofila
o Coliformi totali e Escherichia coli
o Staphylococcus aureus







RESAZURINA

VIOLA
—ROSA

BLU DI METILENE
BLU

INCOLORE

Tabella 19: Qualita del latte in base al tempo di riduzione

Tempo di riduzione Giudizio
> 6 ore Ottimo
4 -6 ore Buono
2—-4ore Mediocre
<2ore Cattivo




RESAZURINA : PIOGGIA MILVA FIURINA' BELLEZZA FURBA
1h - + -
2h - + -
3h + + +

4h + + +

5h lilla lilla/rosa

over night
QUALITA' mediocre buona ottima buona ottima
n°® germi/ml 50000 - 100000 1000 - 50000 <1000 1000 - 50000 <1000




BLU METILENE  PIOGGIA MILVA FIURINA' BELLEZZA FURBA
1h - - - - -
2h - - - - -
3h - - - - -
4h
5h + - - - -
over night bianco bianco bianco bianco bianco

I+

QUALITA' buono ottimo ottimo ottimo ottimo
n°® germi/ml 50000 - 100000 <1000 <1000 <1000 <1000



Bellezza




CAMPIONE 30 g

Diluiz. 10"

O Allestimento delle diluizioni del Latte Crudo

Diluiz. 10




\ CARICA BATTERICA

warc & A e Carica Microbica Mesofila a 37 gradi
OO OO c
1 mL intero 1 mL intero
@ @ @ @ Semina per inclusione del campione diluito
1 mL Dil.10" 1 mL Dil.10°!
l 4 10, 100, 1000, 10000, 100000 e 1000000 volte.
Attenzione a omogeneizzare campione e terreno
PL.-\{TSd-]
fuso!!!
B @ @ @ @ ] Attenzione alla temperatura del terreno fuso!!!
Intero Intero
— @ @ @ @ — troppo bassa = si solidifica e non si omogenizza
Dil.10" Dil.10" bene
—p  Is1C 20°C 2h  — troppo alta= uccide i microbi piu debilitati e
sensibili
CONTA CONTA
I batteri. mesofili si moltiplicano a temperature di 20-45°C (37°C).
Tm%‘m mﬁm Elevato tasso di crescita e proliferazione relativamente breve (fase
* v stazionaria 24-48 ore). Trattasi per la maggior parte di saprofiti anche se

non mancano specie comuni e patogene sia per ’'uomo che per gl
UFC/mL UFC/mL animali.



Determinare il numero di UFC/mL

Vacca

Bellezza

Pioggia

Fiurina

Furba

Milva

CBM

1350
UFC/mL

150
UFC/mL

23350
UFC/mL

21150
UFC/mL

94000
UFC/mL

RANGE DI

VALORI

<=10*3 UFC/mL

10*3 > x <=
5x10*5 UFC/mL

5x10*5> x <=
10*6 UFC/mL

Giudizio
Qualita

Ottimo/
Buono

Ottimo

errori durante
I'analisi

Buono

Buono

Mediocre

Latte
conforme

Latte
conforme

Latte
conforme

Latte
conforme

Latte
conforme

Secondo il regolamento CE n° 853 del 2004 i criteri di
valutazione igienico-sanitaria del latte di vacca crudo
all’'uscita della stalla devono essere:

* Tenore di germi a 30°C:
100.000 ufc per ml, calcolato su un periodo di due mesi,
con almeno due prelievi al mese.

* Tenore di cellule somatiche:
400.000 per ml, calcolato su un periodo di tre mesi, con
almeno un prelievo al mese.

L'azienda zootecnica viene classificata come azienda
che produce “latte conforme”, se i parametri sono
rispettati, o “latte non conforme” se si superano i

parametri di legge.



